
desserts:
TIRAMISù - € 7,50
Tiramisù artigianale con biscotti savoiardi bagnati al caffè, 
crema di mascarpone e cacao

Tiramisù with coffee-soaked ladyfingers, mascarpone cream and cocoa

SEADA SARDA - € 7,50
Sottile sfoglia artigianale ripiena di formaggio sardo, servita con 
miele e zucchero

Thin artisanal puff pastry with sardinian cheese, served with honey and sugar

PASTIERA NAPOLETANA - € 7,50
Pasta frolla artigianale, ricotta di bufala, grano cotto, 
scorza d’arancio e acqua di millefiori

Artisian shortcrust pastry, buffalo ricotta, cooked wheat, orange peels and 
millefiori flower water

DELIZIA AL LIMONE - € 7,50
Delizia amalfitana con pan di Spagna, crema al limone e 
panna montata

Amalfi-style delight sponge cake, lemon cream and whipped cream

babà - € 7,50
Babà tradizionale napoletano al rum
Traditional Neapolitan rum soaked sponge dessert 

Personalizza con:
Customize with:
panna montata e frutti di bosco / whipped cream and berries

SOUFFLÈ AL CIOCCOLATO - € 7,50
Tortino di cioccolato fondente, panna montata e Nutella

Dark chocolate cake, whipped cream and Nutella

CHEESECAKE - € 5,50
Dessert con base biscotto e crema al formaggio dolce

Personalizza con:
Customize with:

€ 2,00

frutti di bosco / berries

Nutella / Nutella cream

pistacchio / pistachio

cioccolato / chocolate

caramello / caramel



Caffè espresso - € 1,80

Caffè espresso doppio - € 3,00 
Caffè macchiato - € 1,80

Caffè decaffeinato - € 2,00

Caffè americano - € 2,00

Caffè corretto - € 2,00

Caffè marocchino - € 2,00

Cappuccino - € 2,00

caffè:

Amaro del capo - € 5,00

Jagermeister - € 5,00

Braulio - € 5,00

Montenegro - € 5,00

Amaro Lucano - € 5,00

Sambuca, Mirto - € 5,00

Limoncello - € 5,00

Meloncello - € 5,00

Melannurca - € 5,00

Grappa bianca - € 6,00

Grappa barricata - € 6,00

digestivi:


